FICHE TECHNIQUE LAFON ROCHET 2013

Nom du Chateau ou Domaine :
Millésime :

Appellation :

Superficie plantée (hectares) :
Densité de plantation :

Age moyen des vignes :

Encépagement :

Type de sols :
Rendements :
Vendanges manuelles
Pratiques culturales :

Dates de vendanges :

CHATEAU LAFON-ROCHET

2013

AOC SAINT-ESTEPHE

42 ha

9 000 pieds/hectare

30 ans.

Cabernet Sauvignon 55 % ;

Merlot 38% ;

Cabernet Franc 3 % ;

Petit Verdot 4 %

GRAVES PROFONDES ET ARGILEUSES
30 hi/ha.

100 %

AGRICULTURE RAISONNEE ET BIODYNAMIE
du 1" au 15 octobre 2013

TECHNIQUES DE VINIFICATION

Type de cuves : INOX THERMOREGULEES

Durée de cuvaison : 30 jours
Malo en barriques : oui a 30%
Elevage sur lies : 3 mois

Batonnage : 3 mois

Elevage en f(ts dont 50% fits neufs

Durée prévue : 18 mois.

Assemblage présenté: Merlot : 30%, Cb S: 70%

Degré potentiel d'alcool : 13 %Vol



