
 
    CHÂTEAU LA DOMINIQUE, GRAND CRU CLASSÉ, SAINT-ÉMILION 

 

Propriété viticole depuis le XVIème siècle, le Château la Dominique est idéalement situé au Nord-Ouest de l’appellation. Au 
voisinage direct des Châteaux Cheval Blanc, Figeac, l’Evangile et La Conseillante, elle est la propriété de Clément Fayat 
depuis 1969.  
Aujourd’hui, le domaine combine judicieusement authenticité et modernité avec son chai contemporain signé Jean Nouvel. 
 

 

Superficie en production :  23 ha 
Sol :  Sables anciens sur argile, sols bruns 

argileux 
Encépagement :  89% Merlot, 8% Cabernet Franc, 3% 

Cabernet Sauvignon     
Age moyen de la vigne :  35 ans  
Densité :    6.000 pieds/ha  
Mode de culture : Traditionnel, enherbement naturel un 

rang sur deux, en fonction de la vigueur. 
Taille : Guyot simple et double 
Vendanges :  Entièrement manuelles du 29 septembre 

au 12 octobre pour les Merlots et du 14 
au 18 Octobre pour les Cabernets 

Cuvier :    Cuves inox tronconiques 
Elevage :  16 mois : 60% bois neuf 
Rendement :   42hl/ha 
Production 1

er
 vin :  80 000 bouteilles 

 
Assemblage 2016 :  80% Merlot, 12% Cabernet Franc,  

8% Cabernet Franc 
Degré :    14° 
pH :     3.7 
 

 

Château la Dominique, Lieu-Dit La Dominique, 33330 St Emilion 
Tel : +33(0)5.57.51.31.36        Fax: +33(0)5.57.51.63.04 

contact@vignobles.fayat.com - www.vignobles-fayat.com  
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Notes de dégustation :  Bettane & Desseauve : 96-97 
    Jeff Leve : 93-95 
    Decanter – Jane Anson : 94 
    Chris Kissack : 17-18 

Jancis Robinson : 17 
Jean-Marc Quarin : 17 
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