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2016 
« Un millésime idyllique  » 

 
Après la précocité de 2015, le millésime idéal entre en scène ! Suite à une forte pluviométrie et une 

vague de froid fin avril, la période végétative débute dans des conditions optimales. Nos pratiques 

environnementales ont permis de sortir indemne d’un début de campagne particulier. La floraison arrive 
à point nommé entre le 6 et le 15 juin.  La chaleur estivale confirme une maturation lente et qualitative. 

La première trie de nettoyage commence, en évitant l’orage, le 22 septembre. La magie du Ciron fait 

monter crescendo le rythme des vendanges  avec une climatologie parfaite permettant le 

développement du Botrytis d’une rare pureté. Cinq tries plus tard, la récolte est finie. Le millésime 2016 
se révèle autant quantitatif que qualitatif ; c’est la naissance d’un très grand Château Guiraud, net, 
précis et homogène. 

 

After the earliness of the 2015, the perfect vintage shows up! Following a high pluviometry and a cold 

wave at the end of April, the vegetative period began with optimal conditions. Our environmental 

practices allowed us to step out from a particular campaign’s beginning. The blossoming occurs perfectly 
between the 6th and 15thof June. The summery heat confirms a slow and qualitative ripeness. The first 

picking begins, avoiding the storm, on September 22nd. The magic of Ciron brings up the rhythm of 

harvests with a perfect climatology allowing the development of Botrytis of a rare purity. After five 

pickings, the crop is over. The 2016 vintage reveals to be as quantitative as qualitative. It predicts to be 

great, clear, precised and homogeneous Sauternes. 

Luc Planty, Responsable technique 

 

Jean Marc Quarin – 30 mars 2017 

Couleur jaune vert, cuivrée. Nez fin, fruité, épicé, frais et surtout pure. Moelleux à l’attaque, très, très 

fruité au développement, avec un toucher de bouche raffiné, ce vin fond au palais. 

Score : 93/100 

 

James Suckling – 6 avril 2017 

A full-bodied young Sauternes with lots of rich sliced apples and pears. All the same, this remains spicy 

and energetic with an abundance of dried mushrooms, walnuts and almonds on the finish. Botrytis 

character comes through nicely already here.  

93-96/100 

 

Wine Spectator – James Molesworth – 6 avril 2017  

This offers pineapple, ginger, apricot and peach chutney flavors, with good energy thanks to a singed 

hazelnut note weaving around. 

Score: 92-95 

 

Wine enthusiasth – Roger Voss – 13 avril 2017  

Barrel Sample. This wine is hugely riche while having wonderful acidity at its end. Dense botrytis and a 

powerful structure go along with the honey and marmalade flavors. It will certainly age well and long. 

Score : 95/100 

 

 



 

CHÂTEAU GUIRAUD  33210 SAUTERNES  T. 05 56 76 61 01 F. 05 56 76 67 52 

www.chateauguiraud.com  xplanty@chateauguiraud.com  

SIRET 322 519 547 00010  TVA INTRACOM FR 46 322 519 547  RC 81 D 298 

Yves Beck – 20 avril 2017  

_ 

Score : 96-98/100 

 

Jeannie Cho Lee – avril 2017  

_ 

Score : 93/100 

 

Gault & Millau – 28 avril 2017 

Fraicheur, un peu menthol.  Un bel équilibre, de la densité aussi, une réelle pureté dans le toucher de 

bouche.  Un bel ensemble. 

Score : 17-18 / 20 

 

Revue de Vin de France – Mai 2017 

Le vin est marqué par une note fumée à l’ouverture. En bouche, il délivre une belle puissance qui fait jeu 

égal avec son élégance. Equilibré, son fruit épuré et ciselé alterne vivacité et douceur.  

Score : 18.5-19/20 

 

TIM ATKIN MW – Mai 2017 

_  

Score : 93/100 

 

Matthew Juke – mai 2017 

So clean and refreshing with a large percentage of Sauvignon, this is a scintillating wine and while it is 

not a fat, tropical blockbuster it is, in fact, the epitome of restraint and shimmering beauty and I love it. 

Barley sugar and superb intensity mark this as a wine with a lot of intensity and sweetness and this is 

stunning. The fruit is lush and exotic and there is power for the long run, too.  

Score : 19 + / 20  

 

Antonio Galloni – mai 2017 

Pineapple, passion fruit, honey, candied orange peel and spice give the 2016 Guiraud its tropical profile. 

The flavors are intense, but the structure and feel lean toward the medium bodied end of the spectrum. 

Already quite open and expressive, the 2016 will be ready to offer pleasure pretty much upon release. 

Score: 89-92/100 

 

Neal Martin – mai 2017 

The 2016 Chateau Guiraud, which had been already released onto the market by proprietor Xavier 

Planty when I visited, has a very refined bouquet this year ; nicely poised with pure botrytised fruit, 

quite minerally and developing subtle white flower scents with time. The palate is fresh and vibrant with 

crisp acidity, orange rind and tangerine coming forth with a tang of stem ginger towards the long finish. 

It will require three or four years in bottle just to meld together, but there is great potential here. 

Score: 93-95/100 

 

Bettane et Dessauve – mai 2017 

Pureté parfait du botrytis, comme souvent cette année, remarquable liqueur mais avec peut-être moins 

de beauté de texture que 2015. 

Score : 96-97/100 


