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Second Grand Cru Classé 1855

Saint-Julien

MILLÉSIME  2022

Assemblage : Cabernet Sauvignon 83% - Merlot 14% - Cabernet Franc 3%

Vendanges : du 7 au 24 septembre 2022
Degré : 13,6%

LE DOMAINE :
Propriété familiale de Jean Merlaut depuis 1997, le vignoble, 82 hectares 
d’un seul tenant est identique à celui du classement de 1855.

Le terroir est un plateau constitué à 80% de graves issues de la Garonne, 
déposées depuis plus de 600 000 ans. Restructuration du vignoble en 
cours avec optimisation du couple cépages / terroir.

Age moyen des vignes : 48 ans

A la vigne, favoriser la biodiversité animale et végétale
. Agro-écologie avec plantation de haies et d’une micro forêt Miyawaki 
. Eco-pâturage avec 100 brebis élevées sur la propriété
. Pratiques biodynamiques

Au chai, précision et quête d’excellence
. Sélection parcellaire et intra-parcellaire 
. Vendanges manuelles avec 4 niveaux de tri (dont 1 par système optique). Vini�ication en cuves bois tronconiques de 50L à 130L
. Elevage 18 mois dont 95% en barriques neuves, chêne 100% français

CHÂTEAU GRUAUD LAROSE : Le vin des rois, le roi des vins  
. Etiquette « Cigognes » pour la naissance du premier millésime Bio 
. Bouteille cirée depuis le millésime 2018
. Pôle oenotouristique avec vue sur le vignoble et l’estuaire de la Gironde
     

Le vivant au coeur de notre quotidienPremier millésime certi�ié en Agriculture Biologique
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Second Grand Cru Classé 1855

Saint-Julien

VINTAGE  2022

Blend : Cabernet Sauvignon 83% - Merlot 14% - Cabernet Franc 3%

Harvest : from 7th to 24th of September
Percentage of alcohol : 13,6%

THE ESTATE :
Family estate owned by Jean Merlaut since 1997, the 82-hectare vineyard in a single block is identical since the 1855 classi�ication. 
The terroir is a plateau composed of 80% of gravels from the Garonne 
River left more than 600 000 years ago. Current vineyard restructuration 
optimizing terroir and grape varieties. 

Average age of vinestocks : 48 years-old

In the vineyard, foster animal and plant biodiversity
. Agroecology with plantation of hedges and Miyawaki forest
. Eco pasture with 100 ewes raised on the estate
. Biodynamic practices

In the tank cellars, precision and quest of excellence
. Plot selection, and intra-plot selection 
. Manual harvest with 4 different sortings. Vini�ication in 90hl to 130hl truncated-cone wooden tanks
. 18 months of ageing with 95% of new barrels, only made from french oak

CHÂTEAU GRUAUD LAROSE : The Wine of Kings, The King of Wines . Label « Storks » for the �irst organic vintage’s birth
. Waxed bottle since vintage 2018
. Wine tourism service including a view on the vineyard and
  the Gironde estuary
     

Life at the heart of our daily livesFirst certi�ied organic vintage
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Saint-Julien

MILLÉSIME  2022

Assemblage : Cabernet Sauvignon 49% - Merlot 44% - Petit Verdot 4%  
Cabernet Franc 3%

Vendanges : du 7 au 24 septembre 2022
Degré : 13,5%

LE DOMAINE :
Propriété familiale de Jean Merlaut depuis 1997, le vignoble, 82 hectares 
d’un seul tenant est identique à celui du classement de 1855.

Le terroir est un plateau constitué à 80% de graves issues de la Garonne, 
déposées depuis plus de 600 000 ans. Restructuration du vignoble en 
cours avec optimisation du couple cépages / terroir.

Age moyen des vignes : 48 ans

A la vigne, favoriser la biodiversité animale et végétale
. Agro-écologie avec plantation de haies et d’une micro forêt Miyawaki 
. Eco-pâturage avec 100 brebis élevées sur la propriété
. Pratiques biodynamiques

Au chai, précision et quête d’excellence
. Sélection parcellaire et intra-parcellaire 
. Vendanges manuelles avec 4 niveaux de tri (dont 1 par système optique). Vini�ication 50% cuve bois et 50% cuve ciment 
. Elevage 12 mois dont 15% en barriques neuves, chêne 100% français

SARGET DE GRUAUD LAROSE : Le vin des rois, le roi des vins  
. Etiquette « Papillons » pour célébrer le premier millésime Bio 
. Bouteille cirée depuis le millésime 2021
. Pôle oenotouristique avec vue sur le vignoble et l’estuaire de la Gironde

Le vivant au coeur de notre quotidienPremier millésime certi�ié en Agriculture Biologique



Château Gruaud Larose - 33250 Saint-Julien Beychevelle - FRANCE - + 33 (0)5 56 73 15 20 - gl@gruaud-larose.com

www.gruaud-larose.com

Saint-Julien

VINTAGE  2022

Blend : Cabernet Sauvignon 49% - Merlot 44% - Petit Verdot 4% - 

Cabernet Franc 3%

Harvest : from 7th to 24th of September

Percentage of alcohol : 13,5%

THE ESTATE :

Family estate owned by Jean Merlaut since 1997, the 82-hectare vineyard in a single block is identical since the 1855 classi�ication. 
The terroir is a plateau composed of 80% of gravels from the Garonne 
River left more than 600 000 years ago. Current vineyard restructuration 
optimizing terroir and grape varieties. 

Average age of vinestocks : 48 years-old

In the vineyard, foster animal and plant biodiversity

. Agroecology with plantation of hedges and Miyawaki forest.

. Eco pasture with 100 ewes raised on the estate. 

. Biodynamic practices

In the tank cellars, precision and quest of excellence

. Plot selection, and intra-plot selection

. Manual harvest with 4 different sortings

. Vini�ication : 50% in 90hl to 130hl truncated-cone wooden tanks, 50% in  
  concrete tanks

. 12 months of ageing with 15% of new barrels, only made from french oak

SARGET DE GRUAUD LAROSE : The Wine of Kings, The King of Wines  . Label « Butter�lies » for the �irst organic vintage’s birth
. Waxed bottle since vintage 2021

. Wine tourism service including a view on the vineyard and

  the Gironde estuary

Life at the heart of our daily livesFirst certi�ied organic vintage
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