
• Un vin élaboré par l’équipe de Cos d’Estournel, avec la même passion et la même
exigence que pour le Grand Vin.

• Des terroirs sélectionnés pour la qualité exceptionnelle de leurs graves et leurs
conditions climatiques idéales au Nord du Médoc et à proximité de l’Océan
Atlantique.

• Un vin de plaisir immédiat, au style frais, suave et fruité.

• Une forme de bouteille unique et un conditionnement élégant en caisse bois de 6

bouteilles à plat.

• Sélectionné dans la catégorie Super Bordeaux de Bettane+Desseauve & Révélation
du guide Bettane+Desseauve 2016.

• Jancis Robinson 16,5+ : “ Very pure and relaxed. Fresh and racy. […]
Bravo! ”

• Bettane+Desseauve 16,5 : “ Puissant, généreux, grande expression
de merlot médocain, style irréprochable. ”

• James Suckling : “A pretty and refined wine.”

• Jeannie Cho Lee : “Wonderful freshness with good balance.”

• eRobertParker.com/Neal Martin : “Pleasant bouquet, well
defined.”


