
• Un vin élaboré par l’équipe de Cos d’Estournel, avec lamême passion et
lamême exigence que pour le Grand Vin.

• Des terroirs sélectionnés pour la qualité exceptionnelle de leurs graves
et leurs conditions climatiques idéales au Nord du Médoc et à
proximité de l’OcéanAtlantique.

• Un vin de plaisir immédiat, au style frais, suave et fruité.

• Une forme de bouteille unique et un conditionnement élégant en
caisse bois de 6 bouteilles à plat.

• Jancis Robinson 16,5+ : “Bright crimson. New fresh style
continues. Floral and fresh but fully ripe nose. Very nice
gentle texture.”

• James Suckling 91-92 : “Plenty of ripe fruit with walnut
and berry character. Full and silky. Juicy and integrated.
Very well-done.”

• La Revue du Vin de France 15,5 : “d'une belle franchise de
fruits, avec une bonne densité et un style ouvert et facile.”

• René Gabriel 17

• Jeannie Cho Lee : “A full bodied, plummy ripe fruit with
round, plump tannins. Balances, juicy and quite forward
with easy drinkability.Well made.”
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