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La Presse en parle… 

Château Fonréaud 2012∼ Listrac-Médoc ∼ 

 

   

 

Membre de l’union des Grands Crus de Bordeaux  

 

 

 

 

                              Membre de l’alliance des Crus Bourgeois 

 

 

 

Grande Médaille d’OR au Concours International de Bruxelles 2015 
 

 

A fruity style from Fonréaud, their 2012 is a blend of 52% Cabernet 

Sauvignon, 44% Merlot and 4% Petit Verdot. The wine is soft, round, 

juicy and one of their better examples in this vintage. Dark 

ruby/purple, with loads of cassis and black cherry, it is earthy, spicy, 

and best drunk over the next 5-6 years. 

 90 -Fonréaud’s vineyard is on the highest point in the Médoc (all of 

120 feet), at the southern end of the Listrac appellation. This wine, as 

often with this property, has started out rugged and solid with firm dry 

tannins. The fruit though is all there and will show with increasing 

intensity over the next few years. Drink this powerful wine from 2018. 
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15,5 – Encore une fois plaisant et équilibré, un des vins 

recommandables de Listrac : bien construit, structure et fraîcheur, 

finale juteuse. 

Vinum –Primeur 2012 – juin 2013 
 

 
« LES SURPRISES DES PRIMEURS 2012, LES 10 VINS A 
RETENIR » N°2 : Château Fonréaud, Listrac, Cru Bourgeois  

 Alors que bien des Listracs se présentent avec un air sévère,     

Fonréaud est au contraire un joli vin souple et charmeur avec de la 

rondeur grâce à des tannins intelligemment peu extraits. Sous ses 

airs bonshommes, il évoluera bien dans la bouteille et sa garde est 

assurée.  

Le Figaro journal-16 mai 2013-Bernard Burtschy 
 

 

 

 

 
15,5 – Voici un beau représentant de Listrac, subtil, raffiné, 

gourmand… 

C’est une belle construction dans le millésime 

L’EXPRESS- 29 mai 2013 

 
  
15,5-16/20 
Voici un beau représentant de Listrac, subtil, raffiné, gourmand. Sans 

l’expression sensuelle immédiate de Lestage pour l’instant  mais la 

suite pourra changer la donne. C’est une belle construction dans le 

        millésime.  

Terre de Vins –Bettane & Desseauve N°23mai-juin 2013  
 

14,5-Fruits noirs, suie, assez onctueux, frais, séveux, tanins 

nerveux en finale. 

Le Point-Spécial Bordeaux-16 mai 2013-Jacques Dupont 
 

 
 89-91-The Fonreaud has much better fruit concentration on the 

nose than its peers : fresh blackberry and raspberry wirh well-

integrated oak. The palate is medium-bodied with a freshy supple 

opening. It is very harmonious and pure, exhibits fine tannins ad is 

caressing and nicely poised on the finish. I was going to spend my 

money on one Listrac, it would be this. Tasted April 2013. 

Neal Martin-Wine Journal-e-RobertParker.com  



04/05/2015	-La	presse	en	parle….millésime	2012-Château	Fonréaud	

	

Château	Fonréaud	33480	Listrac-Médoc	-	contact@vignobles-chanfreau.com		www.chateau-fonreaud.com	

 
En 2012, parmi les pépites du Médoc, Château Fonréaud 
Bernard Burtschy-Le Figaro.fr-avril 2013  

 

. 
 

Top value: 89 points 
CHÂTEAU FONRÉAUD Listrac 2012 Score: 86-89 
Fresh and quick, offering plum and cherry pit notes lined with singed alder and 

bay. Not big, but focused. —J.M. JM-Wine Spectator.com-April  2013 

 
 

16 Drink:2019-2027 

Pale crimson at the rim. Some sweet oak on the nose and the fruit at least 

is fresh and follows through but is a little overwhelmed by oak. Some 

vitality. Jancis Robinson.com-April 2013 
 

 

Chateau Fonréaud 2012 
Listrac, Cru Bourgeois 
Good depth of fruit, meaty quite robust flavours, ripe tannins. 
15.75/20pts (85+/100pts) Drink: 2015 – 2024-Taster: Steven 
Spurrier –  Decanter.com-April 2013 

 

 

Château Fonréaud 2012 
15- Carnets de dégustation de Jean-Marc Quarin-N° 68 
 
 

 
14- Belle réalisation ; précise, présentant un fruit du plus bel 

éclat. Au nez, la myrtille est reine avec comme soupirant la 

réglisse et la violette. Gault&Millau, primeurs 2012, mai 2013 
 
 
 
      


