
MillésimeELJPR
FicheEtechnique

Superficiehplantée

LRj(Ehectares
A

Densitéhdehplantation

)JJJEpieds°ha
A

Agehmoyenhdeshvignes

R(Eans
A

Typehdehsols

Argiloêcalcaire
A

Pratiqueshculturales

EnherbementEnaturelEàEPJJ7

EffeuillageEêEEbourgeonnage
A

Rendementhaprèshsélection

PyEhl°ha
A

Vendangeshmanuelles

PJJ7
A

Dateshdehvendanges

DuEP(EauELREoctobreELJPR
A

Assemblage

)(7EMerlotEêEL(7ECabernetEFranc

PJ7ECabernetESauvignon
A

Typeshdehcuves

InoxjE(JêyJEhl
A

Duréehdehcuvaison

RJ°R(Ejours
A

Méthodeshdehvinification

MacérationEpréêfermentaireEàEfroid

ElevageEsurElies
A

Elevagehenhbarriques

PJJ7EbarriquesEneuvesEdeEchêneEfrançais
A

Degré

PR°
A

Œnologuehconseil

JeanêPhilippeEFortEêELaboratoireERolland
A

Production

RLENJJEbouteilles
a

Misehenhbouteille

DuELJEauELLEavrilELJP(

Surfacehareahinhproduction

LRj(EhectaresES(NjJyEacresv
A

Densitéhdehplantation

)JJJEvines°ha
A

Averagehagehofhvines

R(EyearsEold
A

Soils

ClayEandElimestone
A

Vineyardhmanagement

NaturalEgrassEgrowingEbetweenEtheErows

DeêleafingEêEDeêbudding
A

Yieldhafterhselection

PyEhl°ha
A

Hand-harvesting

PJJ7
A

Dateshofhharvest

FromEtheEPRthEtoEtheELRrdEofEOctoberELJPR
A

Blend

)(7EMerlotEêEL(7ECabernetEFranc

PJ7ECabernetESauvignon
A

Typeshofhvats

StainlessEsteelEvatsjE(JêyJEhl
A

Vattinghtime

RJ°R(Edays
A

Vinificationhtechniques

ColdEmaceration

AgeingEonElies
A

Ageinghinhbarrels

PJJ7EnewEFrenchEoakEbarrels
A

Alcoholichdegree

PR°
A

Consultanthoenologist

JeanêPhilippeEFortEêERollandElaboratory
A

Production

RLENJJEbottles
a

Bottling

FromEtheELJthEtoEtheELLndEofEAprilELJP(

ChâteauEFleurECardinale
SaintêEtienneêdeêLissejERRRRJESaintêEmilion

wwwçfleurcardinaleçcom
contactTfleurcardinaleçcomo

VintageELJPR
TechnicalEsheet

Château Fleur Cardinale
membre de la Première Association
pour le Système de Management Environnemental
du vin de Bordeaux certifiée ISO 14 001

 


