
LE VIN

NOTES DE DÉGUSTATION

Un nez pur et franc de mûre, cassis, pivoine et des notes pauillacaises de cèdre, à l'aération. La 
bouche met en exergue un équilibre subtil entre puissance, longueur, ampleur et douceur 
séveuse et savoureuse, le tout mâtiné de race et d'élégance. La sphère aromatique confirme ces 
notes de cassis et mûre, enrobant une trame tannique ciselée, précise et sapide.

ASSEMBLAGE

ÉLEVAGE

EN BARRIQUE : 18 MOIS 

60% DE BARRIQUES NEUVES,

CHAUFFE LONGUE MOYENNE,

SOUTIRAGE TRADITIONNEL À L’ESQUIVE, 

COLLAGE AUX BLANCS D’ŒUF

RENDEMENTS

30 HL/H

DEGRÉ D’ALCOOL

13,6% VOL.

VINS DE PRESSE

13%

PH

3.8

VINIFICATION

VINIFICATION PARCELLAIRE 

ENCUVAGE PAR GRAVITÉ 

CUVES TRONCONIQUES EN INOX 

À DOUBLE PAROIS THERMORÉGULÉES

2020 fut une année hors norme et nous a réservé une belle surprise !

Rarement l'assemblage de nos vins aura exprimé autant de minéralité et de profondeur 
séveuse, comme émanessence des entrailles de notre terroir.

2018, 2019, 2020 : une trilogie qui fera date dans l’histoire de Pichon Comtesse. Série en 
cours…

— NICOLAS GLUMINEAU
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— PRÉCIPITATIONS VS. TEMPÉRATURES —  
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LE MILLÉSIME

Encore un hiver très doux favorisant un DÉBOURREMENT précoce à partir du 20 mars. Avril et Mai sont chauds mais aussi très humides avec des 
précipitations supérieures aux moyennes trentenaires. Malgré les épisodes pluvio-orageux qui la précèdent, la FLORAISON est précoce, et assez 
rapide, du 16 au 26 mai. Après un mois de juin frais et assez pluvieux, la sécheresse et la chaleur s’installent pour de bon jusqu’à mi-août. Les 
effeuillages raisonnés permettent de limiter l’exposition des grappes à l’ardeur du soleil. La VÉRAISON commence tôt, le 24 juillet, et s’étire 
jusqu’au 8 août. Les pluies qui s’en suivent sauvent la maturation d’un potentiel blocage dû au stress hydrique. Les vendanges commencent le 9 
septembre dans des conditions sèches et un état sanitaire parfait. Quelques précipitations nous accompagneront jusqu’à la fin des VENDANGES 
le 29 septembre, sans perturber la grande qualité des raisins récoltés.

SUPERFICIE TOTALE

92 HECTARES

EN PRODUCTION : 72 HECTARES

COMPOSITION DES SOLS

DENSITÉ DE PLANTATION

9.000 PIEDS / HECTARE

ÂGE MOYEN DU VIGNOBLE

30 ANS

VITICULTURE 

VITICULTURE RAISONNÉE AVEC 

PRATIQUES EN BIODYNAMIE 

SUR 32 HECTARES

CROUPES DE GRAVES

SUR SOUS-SOLS 
ARGILO-SABLEUX

LE VIGNOBLE LE CLIMAT


