Lhiver est trés humide ; parfait pour nos
réserves hydriques mais trés vite en suivant
le printemps est chaud, la végétation encore
une fois précoce. Beaucoup de monde dans
nos vignes, beaucoup d’énergie 4 mobiliser
dans le contexte que nous connaissons...
Lété est chaud mais le vignoble de La Tour
de Mons avec un terroir majoritairement
argileux sur des résurgences calcaires

n'en souffre pas. La vigne poursuit son
cycle jusquaux vendanges dans un état
sanitaire parfait. Cette premiére annnée
d’exploitation sur ce beau domaine

nous réjouit tant il répond bien a

nos sollicitations. Les merlots sont
particuliérement expressifs cette année !

17 septembre — 1 octobre

57 % Merlot

36 % Cabernet-Sauvignon
4 % Cabernet-Franc

3 % Petit Verdot

6 a 8 grappes par pied

25 % de bois neuf
75 % barriques d’un vin
Nos barriques sont issues des grandes foréts

francaises (Belleme, Moselle, Allier, Rambouillet).

Mise en bouteille envisagée — mai 2022

=13.5%

~3.6

Chiteau La Tour de Mons - 20 rue de Marsac - 33460 Soussans
contact@labegorce.com | +33 5 57 88 71 32

Le vin étant en cours d’élaboration, les valeurs sont informatives et indicatives, et non contractuelles.



