
LE VIN

NOTES DE DÉGUSTATION

Au nez très pauillacais de cèdre, graphite et cassis, se mêlent des notes envoûtantes de griotte, 
pivoine et violette. La bouche est complexe, avec des nuances fruitées de mûre et griotte, la 
douceur gourmande du praliné et les délicieux amers de la fève de cacao. La structure tannique 
est très nette, signe d'une extraction très précise. Ces tanins bien enrobés confèrent à ce vin 
une épaisseur gourmande, dont la finale sapide et dynamique caractérise le Cru. 

ASSEMBLAGE

ÉLEVAGE

EN BARRIQUE : 18 MOIS 

60% DE BARRIQUES NEUVES,

CHAUFFE LONGUE MOYENNE,

SOUTIRAGE TRADITIONNEL À L’ESQUIVE, 

COLLAGE AUX BLANCS D’ŒUF

RENDEMENTS

15 HL/H

DEGRÉ D’ALCOOL

13% VOL.

VINS DE PRESSE

12,5%

PH

3.8

VINIFICATION

VINIFICATION PARCELLAIRE 

ENCUVAGE PAR GRAVITÉ 

CUVES TRONCONIQUES EN INOX 

À DOUBLE PAROIS THERMORÉGULÉES

Les affres d'une météorologie imprévisible et assassine auront mis à l'épreuve nos certitudes, 
notre persévérance et notre conviction de vouloir convertir Pichon Comtesse en Agriculture 
Biologique. Il n'en fallait pas moins pour nous enjoindre à puiser dans nos forts intérieurs et 
dans les entrailles de ce terroir superbe l'énergie et la trame d'un millésime unique.

Prêtez-y attention... il réunit la colère du ciel, l'âme de la terre, l'orgueil de la vigne et la volonté 
des hommes !

2021 à jamais gravé dans nos esprits...

— NICOLAS GLUMINEAU
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LE MILLÉSIME

Après un hiver doux et humide, le DÉBOURREMENT de la vigne démarre assez tôt, fin mars. Avril et mai, secs et frais, retardent cependant son 
développement végétatif, occasionnant un peu de coulure. Juin, plus doux, lance la FLORAISON en même temps qu’une accélération soudaine de 
la pousse de la vigne. Mais ce redoux s’accompagne aussi de précipitations record, touchant particulièrement le sud de l’appellation Pauillac. La 
jeune végétation est alors soumise à une pression très forte des maladies cryptogamiques, notamment le mildiou, qui impactent sérieusement la 
nouaison et le grossissement des baies. Si les Merlots sont durement touchés, les Cabernets, cépages majoritaires à Pichon Comtesse, résistent 
mieux. L’été plutôt frais et trop humide ne permet pas de stopper la progression du mildiou et entraine une VÉRAISON très lente. Les 
VENDANGES débutent le 22 septembre, après quelques épisodes pluvieux sans réelles conséquences,  et se terminent le 5 octobre.

SUPERFICIE TOTALE

102 
HECTARES

EN PRODUCTION : 75 HECTARES

COMPOSITION DES SOLS

DENSITÉ DE PLANTATION

9.000 PIEDS / HECTARE

ÂGE MOYEN DU VIGNOBLE

30 ANS

VITICULTURE 

VIGNOBLE EN CONVERSION

À L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE - 

1ÈRE ANNÉE DE CERTIFICATION 

PRATIQUES EN BIODYNAMIE 

SUR 30 HECTARES

CROUPES DE GRAVES

SUR SOUS-SOLS 
ARGILO-SABLEUX

LE VIGNOBLE LE CLIMAT


