
Le Millésime 2022

Second vin du Château Ausone, issu du même terroir que le
Grand vin, terroir stable depuis plus de 100 ans.

Nature des sols

Les vignes se répartissent sur le plateau calcaire à astéries et sur la

pente de molasse calcaire.

Densité de plantation

Entre 6 500 et 12 600 pieds par hectare.

Dates de vendanges

Merlot : 5 et 9 septembre.

Cabernet Franc : 21 et 27 septembre.

Cabernet Sauvignon : 30 septembre.

Pratiques culturales et élevage

Fermentation traditionnelle dans des cuves en chêne suivie d’un
élevage de 20 mois en barriques. En conversion agriculture biologique

depuis 2020.

Assemblage 2022

60% de Cabernet Franc, 35% de Merlot, 5% de Cabernet Sauvignon.

Propriétaires / Vignerons

Famille VAUTHIER / Géré par Alain VAUTHIER et Pauline

VAUTHIER.

Equipe vitivinicole

Chef de culture : Laurent VALLET.

Maître de chai : Philippe BAILLARGUET.

Commercialisation

Vente par l’intermédiaire du négoce bordelais.

05.57.24.24.57 – contact@chateau-ausone.fr


