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Graves d’origine garonnaise et sable d’origine glaciaire

52 ha
43 ha

63 % Cabernet Sauvignon - 14 % Merlot
12 Y% Petit Verdot - 11 % Cabernet Franc

65 % Cabernet Sauvignon - 18 % Merlot
10 Y% Cabernet Franc - 7 % Petit Verdot

16 ans
Plan de restructuration du vignoble achevé a horizon 2035

Récolte manuelle
Du 24 septembre au 8 octobre

Cuves bois, béton et inox
Extraction douce, remontage traditionnel
Macération d'une vingtaine de jours

Elevage en barriques bordelaises
40 % de bois neuf

60 % de bois d'un vin

12 mois

Les Hauts du Tertre de ce millésime sont dans la lignée de ces
précédents. Nous retrouvons une aromatique franche, pleine de
fraicheur, avec des notes de fruits rouges. On trouve en bouche la
gourmandise et le fruité qui le caractérise avec cet aspect trés juteux
d'un assemblage basé sur le Cabernet Sauvignon (65%). Ce dernier
amene également une densité qui confére une facette tres "sérieuse”,
inédite pour ce vin. La tension et la pureté de ce cépage est
accompagné par la noblesse, la rondeur et la structure tannique
apportés respectivement par le Cabernet Franc, le Merlot et le Petit
Verdot. La finale, puissante et longue, augure également d'un bon
potentiel de garde pour notre second vin.



