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« Ce millésime 2022 a marqué les esprits par son exceptionnelle précocité et une sécheresse
importante à laquelle la vigne s’est parfaitement adaptée. Fraîcheur, complexité aromatique et
délicatesse des tanins résument ce vin d’anthologie. »

Certifié Vin Biologique UE

Climat
Phase Hivernale : Novembre se distingue par une moyenne inférieure de - 1,8 °C aux
normales. Après des mois d'Octobre et Novembre secs, le mois de Décembre a été
globalement doux et arrosé (128,7 mm) ce qui a permis de recharger la réserve en
eau des sols. A partir du 11 Janvier les températures ont nettement chuté avec des
records journaliers de gel enregistrés. Au global, l’hiver a été plus sec ~160 mm.
Phase Printanière : Le trimestre d'Avril au Juin est de nouveau sec avec un épisode
gélif début avril. La vigne pousse lentement dans de bonnes conditions ensoleillées.
Le mois de Mai encore très sec (-50mm) avec un ensoleillement très important (+70h)
a permis de contrôler la pression mildiou sans risque. La mi-floraison a été notée au
20 Mai avec une évolution très rapide et homogène garante d’un potentiel quantitatif
important. 
Phase Estivale : Les mois de Juillet, Août et Septembre ont présentés des
températures moyennes au-dessus des normales (entre +1.5°C et +3.5°C) avec
plusieurs épisodes de canicule. Les précipitations ont été très en dessous des
normales (-110mm) sur l’ensemble du trimestre. L’ensoleillement a même battu un
record en Juillet (+100h).

45 % du grand vin en barriques neuves pendant 18 mois et 5 tonneliers différents.
15 % en fût de 500L

Passage en chambre froide pour descendre la vendange à 6°C.
Trois différents tris manuels au vignoble puis à la réception de vendange, égrappoir à 
haute-fréquence, table de tri optique. Afin de maintenir le niveau d’exigence qualitative, 
environ 10% de la récolte a été écarté grâce à ces tris successifs.

Le cuvier gravitaire reçoit la vendange par petit cuvons de 3hl acheminés par
ascenseur. 22 cuves tronconiques en béton brut thermorégulées dans la masse,
accueillent le millésime par unités parcellaires. Macération préfermentaire à froid.
Fermentation Alcoolique : T° régulée entre 26° et 28°C en fonction du potentiel des
cuves et de l’extraction tannique souhaitée. 
Réalisation de vinification intégrale en barriques neuves de 225L. Cuvaison entre 3 et
4 semaines. Fermentation malolactique en barriques neuves pour les meilleures
cuves.

MILLESIME 2022

-Vincent Priou, Directeur

Appellation :
Superficie du Vignoble : 
Age Moyen des Vignes : 
Terroir :  

Pomerol
17,5 hectares

30 ans
Graves argileuses en bordure sud-est du célèbre plateau de Pomerol.

Rendement :        hl/ha

Assemblage : 
Caractéristiques Analytiques :  

36 

67 % Merlot, 27 % Cabernet Franc, 6% Cabernet Sauvignon
Degré : 14 %   pH : 3.8

Vendanges Manuelles et Parcellaires
Le         au             Septembre   8       21   

Vinifications Intra-Parcellaires

Elevage

2022
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18 months in 45 % aged in new, french oak barrels from 5 different cooperages. 
15% aged in 500L barrels

Manual sorting, high-frequency de-stemmer, laser optical sorting table. Harvest passes
through cold chambers to lower temperature to 6°C.
Three different manual sortings in the vineyard then at harvest reception, high-
frequency destemmer, optical sorting table. In order to maintain the level of quality
requirement, more than 10% of the harvest was sorted and not kept thanks to these
successive sortings.

The gravity-flow cellar receives the berries by small 3hl bin using a lift/elevator. 22 pure
concrete, tronconical vats with integrated temperature-control receive and keep the
crop, indiviudally, plot by plot.
Alcoholic Fermentation: Regulated between 26 and 28 degrees Celsius depending on
the potential of the tanks and the desired tannic extraction. Vatting period between 3
and 4 weeks. 
Malolactic fermentation in new barrels for the best vats.

Ageing

Winter : November stands out with an average of -1.8°C lower than normal. After the
dry months of October and November, the month of December was generally mild
and wet (128.7 mm), which made it possible to replenish the soils water reserve. After
January 11th, temperatures dropped sharply with records for the number of
consecutive days below 0° recorded. On average, the winter was drier by about 160
mm.
Spring : April to June was again dry with an episode of frost in early April. The vine
progressed slowly but in good, dry and sunny conditions. Fortunately, the month of
May was very dry (-50mm) and with a lot of sunshine (+70h) which made it possible to
control the Mildew pressure without any risk. The mid-flowering was noted on May
20th  with a very rapid and homogeneous evolution, guaranteeing a great potential of
quantity.
Summer : From July to September, we saw average temperatures clearly above
normal (between +1.5°C and +3.5°C) with several heat waves. Rainfall was well below
normal (-110mm) throughout the quarter. In July, record breaking sunshine was
observed with more than 100 hours.

Plot-By-Plot

Manual and Plot-By-Plot 

2022

« This 2022 vintage made an impression with its exceptional earliness and significant drought
to which the vine adapted perfectly. Freshness, aromatic complexity and the delicacy of
tannins summarize this collector wine. »

Certified Organic Wine EU

2022 VINTAGE

-Vincent Priou, Directeur

Appellation :
Surface Area of the Vinyard : 
Average Age of the Vines : 
Soils :  

Pomerol
17.5 hectares

30 years old
Clay-gravel soils on the south-east edge of the famous Pomerol plateau

Yield :         hl/ha

Blend : 
Data Analysis:  

36

67 % Merlot, 27 % Cabernet Franc, 6% Cabernet Sauvignon
Alcohol : 14 %   pH : 3.8

Weather Conditions

Harvest
September      th   to        st8          21  

Wine Making


