
Château Côte de Baleau 
 

 

 

• Superficie : 14,9 hectares 

• Encépagement : 80 % Merlot, 15 % Cabernet Franc, 5 % Cabernet Sauvignon 

• Sol : argilo-calcaire et sable sur argile 

• Age moyen des vignes : 30 ans 

 

 

 

 
 

 

 

• Débourrement : à partir du 3 avril  

• Mi-floraison : Autour du 23 mai 

• Véraison : le 16 août 

• Date des vendanges : du 09 au 18 octobre 2012 

 

• Assemblage : 80 % Merlot, 15 % Cabernet Franc, 5 % Cabernet Sauvignon 

• Rendement de l’année : 38 hl / ha 

• Production : 70.000 blles 

• Ph :  3.74           Titre alcoolique : 13.5 % vol 

• Elevage : 18 mois en fûts neuf pour moitié 

 

 
SA LES GRANDES MURAILLES - Château Côte de Baleau – 33330 Saint Emilion. 

Tél : + 33 (0)5 57 24 71 09 – Fax : + 33 (0)5 57 24 69 72 

lesgrandesmurailles@wanadoo.fr                www.lesgrandesmurailles.fr 


