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ASSEMBLAGE / BLEND

Cabernet Sauvignon 64 %

Merlot 30 %

Cabernet Franc 6 %

DATE DE VENDANGE / HARVEST PERIOD

du 18 septembre au 10 octobre 2018

18th September to 10th October 2018

ANALYSES / LAB ANALYZES

Degré : 14,50%vol. - Acidité Totale : 3,66 gH2SO4/l - PH :

3,64 - IPT : 79

Alcohol degree : 14.50 %vol. - Total Acidity : 3.66

gH2SO4/l - pH : 3.64 - IPT : 79

LE MILLÉSIME / VINTAGE 2018

Sur cette partie de l’appellation de Saint-julien, les

conditions climatiques furent favorables à un

développement sain et rapide, après un démarrage assez

tardif. L’été fut chaud et surtout sec, marquant la naissance

de ce grand millésime de garde.  

Graphite, herbes aromatiques, fruits noirs, épices douces,

ce Clos du Marquis est unique par sa complexité et sa

fraîcheur, sa puissance et son élégance, son potentiel de

garde hors normes et son équilibre… certainement un des

plus beaux millésimes de ce vin. 

On the Saint-Julien appellation, the climatic conditions

were favourable for healthy and optimal vegetative

development, after a rather slow start. The summer was

hot and especially dry, marking the birth of this great

vintage, boasting a stunning maturing ability.  


