Clos Fourtet

Superficie : 20 hectares

Encépagement: 85 % Merlot,10 % Cabernet Sauvignon, 5 % Cabernet Franc
Sols : Argilo-calcaire

Age moyen des vignes : 25 ans

Second vin : la Closerie de Fourtet.
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SAINT-EMILION
2012

Philippe CUVELIER
PROPRIETAIRE

Millésime 2012

Débourrement : 02 avril
Mi-floraison : 07 juin
Véraison : 20 aout

Date des vendanges : du 09 au 17 octobre

Assemblage : 86 % Merlot, 10 9% Cabernet Sauvignon, 4 % Cabernet Franc
Rendement de I'année : 36 hl/ha

Production : 42000 bouteilles

Ph: 3.70 Titre alcoolique : 14 % vol

Elevage : 18 mois avec 60 % du grand vin en barriques neuves.
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