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•••• SuperficieSuperficieSuperficieSuperficie : 20 hectares 

•••• EncépagementEncépagementEncépagementEncépagement    :    85 %  Merlot,10 %  Cabernet Sauvignon, 5 %  Cabernet Franc 

•••• SolsSolsSolsSols    : Argilo-calcaire 

•••• Age moyen des vignesAge moyen des vignesAge moyen des vignesAge moyen des vignes    : 25 ans 

•••• Second vinSecond vinSecond vinSecond vin    : la Closerie de Fourtet. 

 

 

 

 

 

 

 

Millésime 2012 
 

•••• DébourrementDébourrementDébourrementDébourrement    : 02 avril 

•••• MMMMiiii----floraisonfloraisonfloraisonfloraison    : : : : 07 juin    

•••• VéraisonVéraisonVéraisonVéraison : 20 aout 

•••• Date des vendangesDate des vendangesDate des vendangesDate des vendanges : du 09  au  17 octobre 

 

 

•••• AssemblageAssemblageAssemblageAssemblage    :    86 % Merlot, 10 % Cabernet Sauvignon, 4 % Cabernet Franc 

•••• Rendement de l’annéeRendement de l’annéeRendement de l’annéeRendement de l’année : 36 hl/ha 

•••• ProductionProductionProductionProduction    : 42000 bouteilles 

•••• PhPhPhPh    :    3.70      Titre alcooliqueTitre alcooliqueTitre alcooliqueTitre alcoolique : 14 % vol 

•••• ElevageElevageElevageElevage : 18  mois avec  60 % du grand vin en barriques neuves. 

 

 

 
Scea Clos Fourtet, 1 Chatelet Sud, 33 330 Saint Emilion. Tél : + 33 (0)5 57 24 70 90 – Fax : + 33(0)5 57 74 46 52 

closfourtet@closfourtet.com        www.closfourtet.com 


