
Millésime 2024.
Idéalement situés au nord-ouest de Saint-Emilion, en bordure de l’appellation 
Pomerol, les 29 hectares du Château La Dominique, propriété de la famille Fayat 
depuis 1969, se distinguent par un terroir remarquable, dont les parcelles jouxtent les 
vignobles les plus célèbres de la région - Cheval Blanc, Figeac, La Conseillante, 
L’Evangile. 

Propriétaire : Famille Fayat
Directrice : Gwendeline Lucas
Directeur technique : Yann Monties
Œnologue : Julien Viaud
(Laboratoire ROLLAND & Associés)

SAINT-EMILION - GRAND CRU CLASSÉ

SUPERFICIE EN PRODUCTION 26 ha

SOL
Argile, argilo-graveleux et sables sur argile

ÂGE MOYEN DE LA VIGNE 30 ans

DENSITÉ MOYENNE 7 500 pieds/ha

MODE DE CULTURE
Traditionnel, enherbement naturel
un rang sur deux en fonction de la vigueur

TAILLE Guyot simple, cordon et guyot double

VENDANGES
Entièrement manuelles.
Du 18 septembre au 27 septembre pour les 
Merlots et du 25 au 30 septembre pour les 
Cabernets francs

CUVIER Cuves inox tronconiques de 73 hl

ELEVAGE

14 mois : 
- 50% en barriques neuves
- 35% en barriques d’un vin
- 15% en amphores

RENDEMENT 31 hl/ha

ASSEMBLAGE
85% Merlot - 15% Cabernet franc

% et PH 13,5% - 3,56 pH 

 Château La Dominique,
1 La Dominique, 33330 St-Emilion

Tél : +33 (0)5.57.51.31.36  - contact@vignobles.fayat.com 
www.chateau-ladominique.com 

Eshop : www.vinsfamillefayat.com
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Nez : élégant, aérien et expressif, le nez dévoile de belles notes florales. 
Bouche : l’équilibre et la texture soyeuse s’étirent dans une belle longueur.

http://www.chateau-ladominique.com

