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Clos Haut-Peyraguey



S O N  H I S T O I R E

Premier Grand Cru Classé en 1855 Sauternes, Clos Haut 

-Peyraguey est niché au plus haut point de la colline de 

Bommes, surplombant ainsi le vignoble de sa prestigieuse 

appellation.Son terroir exceptionnel, son exposition à nul autre 

pareil font de Clos Haut-Peyraguey un vin d’une grande sub-

tilité, un nectar de légèreté et de raffinement.

Depuis 1618, date des premières vendanges sur cette ancienne 

baronnie, Clos Haut-Peyraguey enchante les amateurs de très 

grands vins, toujours à même de reconnaître les nectars d’exception 

à l’élégance singulière.

S E S  C A R A C T É R I S T I Q U E S 
- La perle des 1er Grands Crus Classés de Sauternes

- Implanté sur le plus beau terroir de Sauternes

- Un savoir-faire unique pour un style «aérien» 

- Un vin unanimement reconnu pour sa Magnificence

- Un grand vin ancré dans l’histoire



A S S E M B L A G E

95% Sémillon

5% Sauvignon

N O T E S  D E  D E G U S T A T I O N

Ce vin présente une robe brillante, jaune soleil. Le nez est 

intense, au fruité fin, mûr, pur et subtil. Nuances épicées et 

mentholées.

L’attaque est délicate et très fraiche. Puis le vin se montre 

suave au développement, soyeux et savoureux.

Subtil dans sa texture à partir du milieu de bouche, le vin évo-

lue noble, avec une belle complémentarité entre arômes de 

fruits à chair blanches et fruits légèrement confits.

La finale est complexe et longue, toujours avec de la fraicheur.



L E S  H A B I L L A G E S



L A  C O N T R E - É T I Q U E T T E



L E  C O N D I T I O N N E M E N T

Conditionnement : 

En caisse bois de 6 ou 12 bouteilles 
En caisse bois de 12 ou 24 ½ bouteilles 




