ARGELUS

2019 - LE FLAMBOYANT

La robe est d’une intensité brillante, presque violine. La clé de voute de ce millésime est sa
grande pureté aromatique avec des notes éclatantes de fruits noirs, de cerise sauvage. Le boisé est
déja totalement intégré. En bouche Iattaque est suave, les tannins évoquent le toucher du
cachemire, roulants et enveloppants. La finale, grace a la grande qualité tres homogene du
cabernet franc, demeure épicée et mentholée avec une tension tout en fraicheur. Ce vin révele
Pauthenticité du terroir d’Angélus : ciselé, précis. 11 a également I'appétence qui sied bien a son
¢légance. C’est un vin qui s’inscrit dans la liste des grands millésimes.

Vendanges : 18 septembre au 9 octobre
Assemblage : 60 % Merlot, 40 % Cabernet Franc

ARGELUS

Premier Granp Cra Crassé A
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