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NOTES DE DEGUSTATION 2012

CONDITIONS CLIMATTQUES

2012 marque e retour 4 un grand classicisme climadque : 2 un hiver froid, surtout an mois de févricr, a
succéd¢ un printemps trés humide, puis un éeé trés scc avant I retour d'un temps pluvicux a partir du 20
scptembre. Les pluics abondantes jusqu'an 15 juillet ont bien entendu eréé des conditions trés favorables au
développement du mildion. C'est pourtant cette année que nous avons intensifié, avec e plus grand succts, notre
programume de lucee biologique : non sculement plus aucun insecticide n'est ueilisé sur la propriée¢ depuis 10 ans,
mais cn 2012, un scul traitement chimique - contre 7 ou 8 en général - a éeé appliqué sur les parcclles de grand vin.
Nousy sommcs presque... A partir du 15 juillee s'est établi un eemps trés sce, modérément chand, mais poncrué
de quelques journées de grande chaleur. De eelles conditions sont typiques des grands millésimes classiques de
Bordeaux ; clles permettent 4 la fois la maturation ct la concentration des raisins. Sculs les moins bons terroirs ct
les jeuncs vignes ont souftert du passage soudain d'un princemps trés humide 4 un été trés see. Le temps a de
nouvcau changé désle premicr jour de lautomne : les plnics modérées qui sont tombeées réguli¢rement 4 partir du
20 scptembre sone arrivées trop tard pour perturber séricusement la marurieé ce ['¢tat sanitaire des raisins, mais
clles ont probablement empéché, a quelques jours pres, que 2012 soit le grand millésime qu'il auraie di étre. Les
vendanges de blanc se sont déroulées du 10 an 14 septembre, ct celles de rouge du 25 septembre au 16 octobre,

justc avant quc les conditions ne sc dégradcnt vraiment...

CHATEAU MARGAUX

Lasélection draconicnne - un peu moins de 34 % de Ia récolte dans le premicr vin- s'cxplique surtout par
'héeérogéndité du millésime 2012, liée généralement au stress hydrique subi par les jeuncs vignes ou les terroirs
sensibles. Quelle déception de n'avoir pu ajoutcr an premicr vin cette fantastique parcelle de jeunes cabernets dgée
de 13 ans qui avait si bicn réussi cn 2010 ce 2011 ! Mais quel bonheur de voir nos plus grandes parcelles de vignes
maturcs attcindre de tcls sommets de concencration ct d'élégance! Les cabernets sauvignons (87% de
I'assemblage) sont remarquables : puissants, denscs, charnus ct tres racés. Les deux lots habitucls de merlot {(10%)
ctle petitlot de cabernet franc (2%) qui les rjoignent en général n'ont pas failli, mais ne sont pas meilleurs qu'en
2011. Quant A notre seule vicille parcelle de petit verdot, clle a produit un vin superbe, trés différenc des plus
jeuncs.

Nos meilleurs vins de presse, qui sont I'abontissement d'un processus eres sévere de sélection, apportent
cette année 4 lassemblage une densité ¢t une chair ¢tonnante, sans lui enlever la moindre fincsse. On oublic
parfois qu'ils sont Je conceneré des qualités ct des défauts des vins de goutee, et qu'il suffit d'un travail rigourcux
pour cn exploiter ke fantastique potenticl.
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Chétcan Margaux 2012 est “presque” un grand millésime, finalement passiloin du 2010. Il a encore plus
de puissance, an moins la méme pureté, le méme équilibre, le méme charme; un pen moins de profondeur pent-

étre? Il est en tout cas une belle marche au-dessus du 2011,

PAVILLON ROUGE

A peine 30% de la récolee dans le Pavillon Rouge : leffore de sélection renforcé depuis 2011 sc poursuit
ct contribuc i rapprocher, au moins cn style, le Pavillon Rouge du premicr vin. Peut-on encore parder de denxiéme
vin? Sc souvicnt-on qu'il y a trente ans I'intégralité de cc lot serait devenue du Chéitcan Marganx ? Le Pavillon
Rouge d'alors correspond aujourd’hui A ce qui devient du troisi¢me ct du quatrieme vin ...

Certaines parcelles de merlot commencent enfin 4 s'améliorer, pas encore asscz pour rentrer dans le
premicr vin, mais lenr qualité a permis cetee année d'en introduire 33% dans 'assemblage. Lasélection parcellaire
de plus en plus fine que nous pratiquons, ainsi bicn stir que les conditions du millésime, expliquent en grande
partic cette bonne nouvelle. Ce n'est pas I cas des petits verdots, dont les jennes parcelles qui avaiene si bien réussi
l'année dernitre ont mal résiseé a la sécheresse estivale; il n'y en a qu'a peine 3%. Les cabernets - 63% de cabernet
sauvignon, 1% de cabernet franc - constitent bien siir la trame du vin.

Le Pavillon Rouge 2012 cst un vin trés puissant - on retrouve presque les niveaux historiques de
concentration tannique du 2011- mais tres ¢quilibré, fin ct racé. Sil n'atteine pas le nivean de qualit¢ du 20101
n'en est probablement pas loin, et sc situc clairement au-dessus du 2011.

PAVILLON BLANC

La préeocité du sauvignon blanc (vendanges entre le 10 et Ie 14 septembre) Iui a épargné Ies pluics de la
fin de saison; mais Je début difhicile de ['éeé, asscz humide jusqu’an 15 jnillet, a certainement plus atfecté son cycle
végétatif que celui des cépages rouges moins précoces. Les conditions trés séches qui one régné par la snite ont été
parfaites pour la maturation ct la récolte sans amener cependant es raisins au niveau de concentration qui éeait le
leur en 2011. Scules les plus vieilles vignes, et bien siir les meilleures parcelles, ont vraimene tiré lenr épingle du jeu,
ct permis dacteindre un haut niveau de qualieé. Il a donc falln pratiquer unc sélection encore plus sévére que
d'habimde: 4 peine le tiers de larécolte cotale est devenm du Pavillon Blanc. A ce prix, laqualicé, méme si elle n'égale
pas le fantastique niveau de 2011, est exccllente: ce 2012 est eres aromatique, complexc, frais ct trés bien équilibré.
Mais c'estla plus faible quantité que nous ayons jamais faitc...



