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NOTES DE DEGUSTATION 2011

CONDITIONS CLIMATTQUES

L'annde viticole a commencé sous un climat quasi estival avee Ies mois d'avril et de mai beaucoup plus
chauds ct sces que Ia normale. Le démarrage ct la croissance de la vigne ont donc éé eres rapides, ct la floraison
particuli¢rement précoce. Par la suitc, les mois de juin, de juillet ct d’aofit ont ¢t¢ plutde trais, mais pas asscz
humides, surtout 3 Margaux, pour vraiment modifier I'état de sécheresse du vignoble, caracréristique du
millésime.

Les 26 ct 27 juin s'est produit un épisode caniculaire d une amplenr jamais vuce : de nombreuscs grappes
prétes A vérer, compte tenn de la précocieé du millésime, ont subi un échaudage encrainant des dégles partois
importants, notamment dans les parcelles de cabernet sauvignon peu vigourenses. L'éeat de stress hydrique du
vignoble aprés trois mois de sécheresse a probablement amplifi¢ ce phénomeénc dont kes conséquences restent, cn
général, minimes.

Les vendanges, qui ont commencé dés le 25 actie pour Jes blancs, et le 3 septembre pour les rouges, ont
bénéfici¢ d'un temps en général chaud ct sec, cc qui a permis d'cffectucr sans hite les différentes opérations de eri
renducs néeessaires par les problémes d'échandage. Notre seule déception est la quantieé : avec un rendement de

29hl/ha, le millésime 2011 est la plus petite récolte depuis vingt ans! (Début des vendanges le $ septembre)

CHATEAU MARGAUX

Quclles que soient les conditions du millésime, le "noyau dur " de [a qualité, cest- a-dire [ensemble des
parcelles qui constituent Je coenr del'assemblage du premier vin de Chéteau Margaux, est remarquablement stable
depuis plus de trois cent cinquante ans... Ces trés grands terroirs résistent micux que les autres 4 la pluic, a la
sécheresse, aux maladics, et parfois méme 4 l'inconstance des hommes. 2011 n'échappe pas A cette régle : nous
retrouvons dans [e premier vin 38% de la récolte, soit laméme proportion quel'année derni¢re.

Bicn siir le cabernet sauvignon demine toujours aussi largement avee 86% de [assemblage. 11 possede
cette année unc force ct unc vigueur peu communcs, heurcusement équilibrées par beancoup de douceur. Puis
vicnnent e merlot {10%), le petit verdot (2%) et le cabernet franc (2%).

Chatcan Margaux 2011 estlevin ke plus concentré que nous ayons jamais produit. Et pourtant on ressent

a peinc scs tanins...



~<EAU MA
G Gy,

Q" ooo 000
gooioopopooa
oooplsialoon
oo ===2000

[m] {m}

PAVILLON ROUGE

Jamais Ic Pavillon Rouge n'avaic bénéfici¢ dune sélection aussi sévére: il ne représente que 28% de la
récolte, dont plus du ders se retrouve dans le troisieme ct ke quatrieme vin. Clest bien siir Thétérogénéité du
millésime, conséquencedelasécheresse et des échandages, cesurtout notre voloneé de la surmonter qui expliquene
cette rigucnr. Grice acette sélection, le Pavillon Rouge 2011 s'approche plus que jamais de Ia qualieé et du style
du premicr vin, et n'est pas trés éloigné de 2010.

La proportion des principaux cépages reste & pen prés la méme que 'année demnicre: 65% de cabernet
sauvignon ct 25 % dc merlot. Scul le petit verdot atecint un niveau historique, 8%, car nos parcelles replantées
voici unc quinzaine d’années commencent enfin 4 donner d'excellents résultats. Il reste 2% pour Ie cabernet franc
particuli¢rement réussicn 2011.

L'¢quilibre analytique du Pavillon Rouge 2011 est partaitement classique: un degré alcoolique de 13% ct
un pH de 3,6. Seulc la quantité de tanins cst vraiment historique, la plus élevée jamais mesurée.

PAVILLON BLANC

En 2011, les vendanges de blanc ont ¢té les plus précoces depuis cclles de 1893. On aurait pu craindre
qu'unc maruration des raisins, an cceur de [éeé, an moment ot les journées sont les plus longues ct souvent les plus
chaudcs, ait pour conséquence un vin déséquilibed, trop riche en alcool, faible en acidité ct pauvre sur le plan
aromatique. Grice aux températurcs fraiches des mois de juillet et d'actt, non sculement I'équilibre a été
maintenu, mais il correspond méme a celui d'un grand millésime !

2011 cst un magnifique Pavillon Blanc, tout A fait dans la lignée, ct an niveaun du 2010. Ce résulear cst
bicn stir le fruit d'une sélection tres rigourcusc : seul prés d'un tiers de la récoltc, pourtant faible, a éeé reternm pour
l'assemblage final ; c'est dailleurs la méme proportion que 'année derniére. Les erois millésimes précédents - 2009,
2010 ct 2011 - sone probablement les meilleurs que nous ayons jamais faits.



