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CHATEAU D’ISSAN
2012

o
Début des vendanges 1 Octobre
Fin des vendanges 17 Octobre
Assemblage Cabemet Sauvignon 67%
Merlot 33%
Barriques neuves 50%
Rendement en A.O.C. Margaux 37 hi/ha
Proportion de 1er vin 53%
pH 3.88
Acidité (en g/l H2504) 3.18
Alcool (en %vol.) 13.24
Mise en bouteilles 16 avril 2014
Production 90 000 bouteilles
&o

Certaines cuves de cabemet sauvignon sont exceptionnelles.

Les vins assemblés fin Janvier. La palette aromatigue est surprenante. Les vins présentent
un &quiliore parfalt entre les tannins et les fruits. La texture trés soyeuse est portée par une
frés jolie structure. Le corps est opulent, généreux. La finale trés longue. Nous
reconnaissons la race de nos grands temoirs. Un millésime trés élégant, racé, d'une grande
pureté.

Dégusté a la propriété en juin 2013

DECANTER — Avril 2013 - 17.25/20pts (90+/100pts)

“"Lovely deep colour and beautifully fragrant and pure nose, a classic “feminine”
Margaux of great class. Drink: 2016-2025Taster: Steven Spurrier.”

LES CARNETS DE JEAN-MARC QUARIN - 22 avril 2013 - 16 // 90

"Couleur sombre, d'intensité normale. Superbe nez fin, truffé et fruité. Bouche tout en
délicatesse qui fond au palais, caresse, parfume, évolue avec de la séve vers une
finale distinguée au tanin fin. C'est impossible & cracher!”

NEAL MARTIN — May 2013 - 87-89

Cropped between 1st and 17th October, the d'lssan is a blend of 47% Cabemet
Sauvignon and 33% Merlot cropped at 37hl/ha. It has a tight, quite reticent bougquet -
quite stern but focused. This is almost Pauillac in style with a faint tang of seaweed.
The palate is medium-bodied with a structured entry. There is a rigid backbone here,
again, lending it a Pavillac-like structure with a slight saltiness towards the finish. It
needs to offer a little more flesh by the time of bottling. Tasted April 2013,




