NOTES DE DEGUSTATIONS
CHATEAU CANTENAC BROWN
Millésime 2013

TAST Bettane + Desseauve
Michel Bettane — Avril 2014 — France

Grand ardome de merrain (quels progres dans le choix des barriques), corps magnifique pour
I’année, texture tout en élégance, tannin trés équilibré, magnifique réussite et grande
constance de tous les échantillons.

92 -17

Revue des Vins de France
Olivier Poels — Avril 2014 — France

Sa couleur est I’une des plus profonde de Margaux. Une concentration que 1’on retrouve en
bouche, sans dureté. Le vin est plein, le fruité s’exprime généreusement, avec une noté épicée.
Jolie sucrosité en finale.

15.5-16.5

Wine Spectator
James Molesworth — Avril 2014 — USA

Open-knit, forward plum and bing cherry notes are backed by a hint of star anise. Finish picks
up some flesh and depth, with a charcoal note chiming in.
86-89

Wine Enthusiast
Roger Voss — Avril 2014 — USA

Barrel Sample. This wine boasts ripe tannins, mint aromas and layers of new, smoky wood. It
has a sense of structure that is firm and concentrated, coupled with a juicy fruit character.
91 (90-92)

Decanter
Steven Spurrier - Avril 2014 - UK

Deep colour and fruit, some florality, depth, a little four-square but good fruit.
16.5

The Wine Cellar Insider
Jeff Leve — Avril 2014 - USA

Black cherry, spice and herbs open this medium-bodied wine that ends with bright cherries
and an open finish. From a blend of 68% Cabernet Sauvignon and 32% Merlot, the wine
reached 13.1% alcohol with a pH of 3.6. The wine represents 40% of the harvest and is aging
in 60% new French oak.

88-90

Primeurs. TV
Andreas Larsson & Markus Del Monego — Avril 2014 — Europe

90.5
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