ANGELY g

Alors que le domaine est enticrement engagé en conversion vers l'agriculture biologique, le
travail des vignerons s'est avéré difficile jusqu'a mi-juillet en raison des conditions climatiques. La
présence, l'obstination, la rigueur, l'observation au quotidien, ont permis de traverser ces
difficultés avec succes. A partir du 15 juillet, des conditions anticycloniques exceptionnelles se
sont établies et ce jusqu'a la fin des vendanges ce qui a permis d'obtenir une récolte normale sur
le plan quantitatif et surtout magnifique sur le plan qualitatif.

Des merlots magnifiques de fraicheur, une sélection de trés vieux cabernets francs sur des sols
argilo-calcaires, une extraction en douceur font de ce millésime un tres grand Chateau Angélus.
Une couleur profonde attire le regard. Une parfaite pureté aromatique alliée a des notes de fruits
noirs charme le nez. En bouche, une légere sucrosité laisse la place a une élégante tension avec
des tannins raffinés, veloutés. L'alcool (en deca de 2010) et le bois sont parfaitement intégrés. La
finale est persistante, portée par I'élégance des cabernets francs, par la pureté du fruit et ponctuée
par de délicates notes épicées.
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